
Оснащение пищеблока 

МАОУ СОШ № 1 

р.п.Чишмы 



Склад пищевых 

продуктов 
Перечень оборудования  

Стеллажи -  2 шт 

Подтоварники – 4 шт 

Низкотемпературные 

холодильные шкафы – 4 шт 

Среднетемпературные 

холодильные шкафы – 2 шт 

Гигрометр -1 шт 

* В холодильных и 

морозильных оборудованиях 

имеются термометры 

 



Первичная обработка 

овощей 
Перечень оборудования  

Производственный стол – 2 шт 

Картофелеочистительная машина – 1 шт 

Моечная ванна – 2 шт 

Овощерезательная машина – 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 



Вторичная обработка 

овощей 
Перечень оборудования  

Производственные столы – 2 шт 

Моечные ванны – 2 шт 

Овощерезательная машина – 1 шт 

Среднетемпературный  

холодильный шкаф - - 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 



Мясорыбный цех 

Перечень оборудования  

Производственные столы – 3 шт 

Контрольные весы – 1 шт 

Среднетемпературные 

холодильные шкафы – 1 шт 

Низкотемпературные 

холодильные шкафы – 1 шт 

Электро-мясорубка – 1шт 

Фаршемешалка – 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 

 

 



Мучной цех 

Перечень оборудования  

Производственные столы – 3 шт 

Тестомесильная машина – 2 шт 

Контрольные весы – 1 шт 

Пекарский шкаф – 1 шт 

Стеллажи – 1 шт 

Моечная ванна - 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 

 



Холодный  цех 
Перечень оборудования  

Производственные столы – 2 шт 

Контрольные весы – 1 шт 

Среднетемпературный  холодильный 
шкаф -  3шт  

Бактерицидная лампа 1 шт 

Овощерезательная машина – 1 шт 

Моечная ванна 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 

 

 



         Горячий цех 
Перечень оборудования  

Производственные столы – 2 шт 

Электроплита – 1 шт 

Электрическая сковорода – 1 шт 

Духовой (жарочный) шкаф – 1 шт 

Пароквектомат – 1 шт 

Электропривод для готовой 

продукции – 1 шт 

Электрокотел – 1 шт 

контрольные  весы – 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 

 

 

 



Зона для нарезки хлеба 

Перечень  оборудования  

Производственный  стол – 1 шт 

Хлеборезательная машина – 1 шт 

Шкаф для хранения хлеба – 1 шт 

Раковина для мытья рук 

 

 



Раздаточная зона 
Перечень оборудования 

Мармиты для горячих блюд – 2 шт 

Холодильник прилавок (витрина, секция) – 1 шт 

Термощуп – 1 шт 

 

 



Моечная для мытья 

столовой посуды  
Перечень оборудования  

Производственный стол 1 шт 

Посудомоечная машина – 1 шт 

Моечные ванные (для мытья 
столовой посуды) – 3 шт 

Моечные ванные (для стеклянной 
посуды и столовых приборов) – 3 шт 

Стеллаж – 1 шт 

Раковина для мытья рук – 1 шт 

 

 



Моечная для мытья 

кухонной посуды  
Перечень оборудования 

Производственный стол – 1 шт 

Моечные ванны, оборудованные  

душевой насадкой с гибким шлангом- 2 шт 

Стеллаж – 1 шт 

 



Комната приема пищи 
Перечень оборудования  

Производственный стол – 1 шт 

Электроплита – 1 шт 

Среднетемпературный 
холодильный шкаф – 1 шт 

Раковина для мытья рук 1 шт 

 

 

 

Гардероб 
Перечень оборудования  

Шкаф для верхней одежды – 1т 

Шкаф для спец одежды – 2 шт 


